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IT «bamlaKom»
B.U. Ky3nenos
2018 rox

O PECIIYBJIMUKAHCKOM KOHKYPCE
«MUYYPUH-TOMATHI - 2018»
nocesiniennom lony 1o6poBoabna (BoJIOHTepa)

1.06mmue noyiosKkeHust
1.1. Hacrosiee IlomojkeHue ompeneiser YyCJIOBHs, IMOPSIOK OpraHu3alud H
npoBeieHus pecry6iukanckoro kKonkypca MUTUYPUH - TOMATDI - 2018» (nanee —

Kounxkypc).

1.2. Konkype nposogutcss OOO HBII «bamlukom» cosmectro ¢ I'BY JIO
Pecriy6nukanckuii  JaeTckuil oKosnoro-6uonormdeckuii nentp (nanee — I'BY IO
PDBL).

1.3. Heanto Komukypea sBisieTcss BBIABIEHWE W Pa3MHOXEHHE MECTHBIX
YCTOWYUBBIX HAPOJHBIX COPTOB TOMATA.
3anaun Konkypea:

o BBISABIEHHE U TOIEPIKKA 00yJaIOUINXCsl, IEAAaroros, Cal0BOI0B, 3aHUMAIOINXCA
HApOJIHOM CeNeKIMeN, COXpaHEHHEM H IPHYMHOXKEHMEM MECTHBIX YCTOHUUBEIX COPTOB
TOMAaTa ¢ BHICOKUMH BKYCOBBIMH Ka4eCTBaMH,

o OKa3aHHe MEeTOAMYECKOW I[OMOINM OOYHYarOIIMMMCS, YYHUTENAM, CaJoBOJaM,
3aHUMAFOIIMCSI arPOIKOJIOTMYECKON AEATETBHOCTRIO.

2. Yuacruuku u cpokn Konkypea

2.1. B KoHkypce MOTYT NMpHHMMATh y4acTue oOydalolluecs 00pa3sOBaTeNbHBIX
opranmsanuii  Pecrmy6nuku — BamkoproctaH, [eIarOTHYECKHe  KOJUIEKTHBEI
o0Opa3oBaTeNbHBIX —opraHuzanuii PecmyOnukm — bamkoprocTtaH, —INenaroruueckue
pabOTHHKY, CIIELUATNACTH CEeIbCKOXO3AWCTBEHHOrO IPOM3BOJCTBA, CaJOBOIBI U
€aJI0BOIUECKHE TOBAPHUINECTBA H BCE JKEIAIOIME COXPAHUTD U TIPHYMHOXHUTH MECTHbIE
yCTOHUYUBBIE COpPTa TOMATOB.

2.2. KoHKypC TPOBOAMTCS B MEPHOA ¢ heBpaits 1o okTs6ps 2018 roxa.

3. OprkomureT u pykoBoacTso Konkypcom

3.1. O6uee pYKOBOICTBO IOArOTOBKOM, IPOBEJEHUEM M METOLUYCCKUM
compoBoxkeHreM KOHKypca OCYIIECTBISIET OPraHM3AlMOHHBIA KOMHTET (zalee —
OprkoMuTeT), KOTopsIi cosnaercst u3 cretuanincros OO0 HBIT «bamMukom» u I'BY
J1O PIADBLL

3.2. OprKkOMHUTeT yTBEPKIAeT MECTO, CPOKH, MOPSIOK IpoBeneHus QuHana
Konkypca; yTBep)KIaeT COCTaB JKIOPH, KOTOPBIH OCYIIECTBISIET SKCIEPTHYIO OLEHKY
KOHKYPCHBIX paboT, MOCTYMBIIKX Ha PeCITyOIMKaHCKUM (3a04HbIH) Tan KoHKypca.

3.3. OprxkomuTeT 0GecredrBaeT yIacTHUKOB METOMKON COPTOUCIIBITAHUS.
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4. Финал Конкурса
4.1. Финал Конкурса проводится в рамках выставки «Юннат», где участники представляют свои достижения вместе с демонстрационной экспозицией.
5. Для участия в конкурсе участникам необходимо предоставить следующие материалы:

5.1. Семена сорта в кол-ве 50 шт. с фотографиями и описанием согласно таблице, представленной в Приложении № 1 к настоящему Положению.

5.2. Для очного этапа и проведения дегустации необходимо представить плоды (10 и более шт., консервированную продукцию – 1 л). 

5.3. Проведение дегустации осуществляется в соответствии с приложением № 2 к настоящему Положению.

6. Подведение итогов Конкурса
6.1. Все участники финала получают диплом участника Конкурса.

6.2. Победителями Конкурса в различных номинациях объявляются участники Конкурса, набравшие наибольшее количество баллов согласно методике, представленной в Приложении №3 к настоящему Положению, или подходящие под описание, указанное в данной методике. 

6.3. Победители Конкурса получают диплом и памятный приз, указанный в Приложении № 3 к настоящему Положению.

7. Финансирование Конкурса
7.1 Расходы, связанные с проездом участников Конкурса и сопровождающих их лиц к месту его проведения и обратно, проживанием и питанием в период проведения, осуществляются за счет средств направляющей стороны.

7.2. После проведения Конкурса создается банк данных и семян, которые в дальнейшем будут выдаваться желающим провести дальнейшее сортоиспытание.

Контакты Оргкомитета: тел.: 8-917-44-00-592. Мингажева Альфия Муратовна.
e-mail: rdebcmingazheva@mail.ru
Приложение № 1
к Положению о Конкурсе 

«Мичурин-томаты – 2018»

Таблица – описание сорта

	Ф.И.О. участника
	

	Адрес, тел-н, e-mail  участника
	

	Предполагаемое название сорта 
	

	Происхождение (откуда взяли)
	

	Даты первого и последнего сборов
	

	Количество дней от всходов до созревания
	

	Высота растения (см)
	

	Количество кистей (шт.)
	

	Урожайность с 1 м2
	

	Продуктивность (кг с 1-го растения)
	

	Размер плодов (см)
	

	Максимальный размер плода (см)
	

	Минимальный размер плода (см)
	

	Средний размер плода (см)
	

	Средняя масса плода (г)
	

	Описание плотности, мясистости плода (очень плотные – 5 баллов, плотные, 4, средней плотности – 3, мягкие – 2, очень мягкие - 1) 
	

	Форма плода 
	

	Цвет и толщина кожицы плода
	

	% нетоварных плодов (больные, сильно уродливые, треснувшие и прочий брак)
	

	Устойчив к вирусу томатной мозаики, бактериозу, альтернариозу, фузариозу, фитофторозу, нематоде и другим болезням и вредителям
	

	Вкусовые качества (сладкий, кисло-сладкий, кислый)
	

	Лежкость плодов (кол-во дней)
	

	Общая оценка плодов сорта определяется в баллах с учетом общего впечатления о качестве плодов: 5 – высокого качества; 4 – хорошего качества; 3 –посредственного качества; 2 – плохого качества; 1 – непригодны для потребления в свежем виде.
	

	Засолочные качества сортов – вкус и состояние плодов в засоле – определяют два раза: первый – в декабре и второй – в конце февраля или начале марта. Вкус оценивают по пятибалльной системе так же, как и при дегустации свежих плодов. По состоянию соленые плоды характеризуют как хорошо сохранившиеся, мятые или дряблые
	


Приложение № 2

к Положению о Конкурсе 

«Мичурин-томат – 2018»

Проведение дегустации

Дегустацию проводит жюри закрытым способом, то есть каждому сорту присваивают номер, а названия сортов объявляют после ее проведения. В дегустации должны принимать участие не менее 5 человек.

При дегустации оценивают: 

цвет мякоти – желтая, розовая, темная; 

цвет плодов – красный, желтый, малиновый, розовый;

консистенцию мякоти – грубая, нежная, водянистая, волокнистая;

привлекательный внешний вид в баллах от 1 до 5, где 5 – наивысшая оценка;

вкус в баллах: очень вкусный – 5; вкусный – 4; средневкусный – 3; невкусный – 2; очень невкусный – 1. 

Общую оценку сорта выражают в баллах с учетом общего впечатления от их качества:

5 – высокого качества; 4 – хорошего качества; 3 – посредственного качества; 2 – плохого качества; 1 – непригодны для потребления.
Приложение № 3

к Положению о Конкурсе 

«Мичурин-томаты – 2018»

Методика определения победителей 

Конкурса «Мичурин-томаты – 2018» по номинациям

	№ 

п/п
	Название номинации
	Условия победы
	Приз

	1.
	Лучший вкус
	Наибольшее количество баллов при оценке жюри вкуса плодов томатов, выращенных для Конкурса
	1 место – 10 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

2 место – 5 тысяч рублей;

3 место – 3 тысячи рублей

	2.
	Самая высокая урожайность
	Присваивается участнику Конкурса, заявившему о самой высокой урожайности и подтвердившему это соответствующими фото- и(или) видеоматериалами с обязательным изображением на них участника Конкурса
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;



	3.
	Самый крупный плод
	Присваивается участнику Конкурса, представившему жюри самый крупный плод томата, выращенного для Конкурса
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	4.
	Самые красивые томаты
	Наибольшее количество баллов при оценке жюри привлекательного внешнего вида плодов томатов, выращенных для Конкурса
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	5.
	Самые малиновые томаты
	Наибольшее количество баллов при оценке жюри малинового цвета плодов томатов, выращенных для Конкурса
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	6.
	Самый первый 
	Присваивается участнику Конкурса, получившему первый урожай раньше других участников Конкурса и приславшему соответствующее фото или видео с обязательным изображением на нем участника Конкурса на электронную почту media@bashinkom.ru, при этом датой получения урожая будет считаться дата отправки фото или видео на указанный электронный адрес
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	7.
	Самый молодой участник Конкурса
	Присваивается самому молодому участнику Конкурса
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	8.
	Самый мудрый участник Конкурса
	Присваивается самому старшему участнику Конкурса
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	9.
	Витаминная кладовая
	Лучший по оценкам жюри рецепт домашней заготовки
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	10.
	Лучший отчет
	Лучший по оценкам жюри отчет об участии в Конкурсе
	1 место – 10 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	11.
	Лучшая фотография
	Лучшая по оценкам жюри фотография томатов с участка, где они были выращены для Конкурса, с обязательным изображением участника Конкурса и указанием адреса участка
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	12.
	Самый щедрый
	Присваивается участнику Конкурса, отдавшему больше всех семян организаторам Конкурса
	1 место – 10 тысяч рублей;

2 место – 5 тысяч рублей;

3 место – 3 тысячи рублей

	13.
	Самое лучшее исследование
	Присваивается участнику конкурса, за самое лучшее исследование по сортоиспытанию для участия во Всероссийской выставке «Юннат»
	1 место – 5 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;

	14.
	Самое большое количество испытанных сортов
	Присваивается участнику конкурса за самое большое количество испытанных сортов


	1 место – 10 тысяч рублей и светильник 3 Урожая ОЖЗ;
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